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Załącznik nr 1 do zapytania ofertowego 
 
 

Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia 
 
a) Sala szkoleniowa – 1 pomieszczenie (02.04.2025 r.) 
a) sala szkoleniowa zdolna pomieścić 70 osób dostępna w godzinach 7-18 (lub w innych 
godzinach wg potrzeb Zamawiającego) wraz z krzesłami i stołami w układzie teatralnym, 
szkolnym, podkowy zewnętrznej lub inne wg potrzeb Zamawiającego, sala nie powinna być 
salą, w której będą serwowane posiłki, 
b) stół prezydialny nakryty obrusem dla 2-6 osób, 
c) sala szkoleniowa klimatyzowana, 
d) szatnia,  
e) wydzielone osobne miejsce w obiekcie na przerwy kawowe oraz obiad, 
f) rzutnik/projektor multimedialny, 
g) podwieszany ekran matowy biały o wymiarach min. 4x3m, stabilnie zamontowany 
zapewniający dobrą widoczność z każdego miejsca, 
h) flipchart z papierem i flamastrami, 
i) dostęp do bezprzewodowego Internetu, 
j) pilot prezentera umożliwiający przerzucanie slajdów ze wskaźnikiem laserowym, 
k) mikrofon bezprzewodowy, 
l) nagłośnienie konferencyjne, 
m) rolety w oknach lub zasłony umożliwiające przyciemnienie pomieszczenia,  
n) jedno pomieszczenie gospodarcze/zaplecze techniczne dla organizatorów 
(Zamawiającego) na składowanie materiałów szkoleniowych na 24 h przed planowaną 
konferencją i do 24 h po jej zakończeniu, 
o) miejsce do zlokalizowania punktu rejestracyjnego szkolenia gdzie będą minimum 2 
stoły i krzesła dla 2-3 osób w celu rejestracji osób przybyłych na szkolenie, rozdawania 
materiałów szkoleniowych i inne, punkt musi znajdować się w bezpośrednim sąsiedztwie sali 
konferencyjnej, 
p) obsługa techniczna sali konferencyjnej, w tym nagłośnienia i urządzeń 
audiowizualnych, 
q) toalety damskie (minimum 2), męskie (minimum 2) oraz przynajmniej jedna 
przystosowana do osób z niepełnosprawnością ruchową, 
r) udostępnienie sali konferencyjnej w dniu 02.04.2025 r. od godz. 7:00 do godz. 18:00, 
s) minimum 40 miejsc parkingowych przy obiekcie szkoleniowym.  
 
b) Usługa noclegowa ze śniadaniem (w dniach 01-04.04.2025 r.) 
a) minimalny standard obiektu: pokoje z łóżkami pojedynczymi, każdy pokój z prywatną 
łazienką,  
b) obiekt położony w odległości nie większej niż 20 km od siedziby Babiogórskiego Parku 
Narodowego (Zawoja Barańcowa 1403, 34-222 Zawoja). Takie rozwiązanie pozwoli na szybki 
przejazd Zamawiającego na miejsce szkolenia w celach organizacyjnych, niedalekiego 
przewiezienia materiałów szkoleniowych, będzie dogodne z punktu widzenia prowadzonych 
ustaleń pomiędzy Wykonawcą a Zamawiającym, 
c) nocleg może być oferowany w różnych obiektach noclegowych, jednak w odległości 
nie większej niż 1 km od miejsca szkolenia, w przypadku zakwaterowania gości w innym 
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miejscu niż miejsce, gdzie odbędzie się szkolenie transport gości hotelowych leży po stronie 
Wykonawcy, 
d) obiekt dostosowany do potrzeb osób z niepełnosprawnościami. Wykonawca jest 
zobowiązany do realizacji zamówienia zgodnie ze standardem dostosowania obiektu do osób 
z niepełnosprawnościami (np. przystosowane dojście do sali szkoleniowej, toalety, 
stanowiska recepcyjnego, stołów i inne), 
e) pokoje dla gości w następujących konfiguracjach: jednoosobowe, dwuosobowe, 
trzyosobowe, czteroosobowe z prywatną łazienką. Ilość pokoi jednoosobowych – 6, 
f) śniadanie dla gości hotelowych w formie bufetu (z uwzględnieniem alergii 
pokarmowych, nietolerancji glutenu, osób na diecie wegetariańskiej), 
g) wyłączność sali szkoleniowej oraz restauracyjnej dla uczestników szkolenia w dniu 
przeprowadzenia szkolenia, 
h) możliwość zakwaterowania uczestników szkolenia w dniu 01.04.2025 r. od godziny 
15:00 do godziny 24:00, 
i) śniadanie dla gości hotelowych wydawane od godziny 07:00–08:15, 
j) wymeldowanie gości w dniu 04.04.2025 r. do godz. 11:00, 
k) usługa recepcyjna hotelu dostępna w czasie trwania wydarzenia. 
 
c) Kolacja (w dniach 01-03-04.2025 r.) 
a) kolacja dla gości hotelowych zakwaterowanych w obiekcie (z uwzględnieniem alergii 
pokarmowych, nietolerancji glutenu, osób na diecie wegetariańskiej), 
b) kolacja w dniu 02.04.2025 r. w formie bufetu – zimna płyta, ciasta, przekąski, sałatka, 
napoje zimne, kawa, herbata i inne,  
c) kolacja dla gości hotelowych wydawana od godziny 18:00 do 20:00 natomiast w dniu 
02.04.2025 r. od godziny 18:00 do 22:00. 
 
d) Obiad na półmiskach (02.04.2025 r.) oraz serwowany talerzowo (03.04.2025 r.) 
a) zupa – 1 rodzaj, 
b) danie na ciepło (np. mięso, ryba, wegetariańskie i inne), 
c) ciepłe dodatki do dania – (np. ziemniaki, frytki i inne),  
d) surówka, 
e) napoje – woda gazowana i niegazowana, kompot (nie mniej niż 0,2 l na osobę).  
 
Obiad serwowany na półmiskach powinien obejmować m.in. kilka rodzajów mięs i kilka 
ciepłych dodatków do dania. 
Obiad serwowany talerzowo obejmuje wcześniej ustalony jeden rodzaj dania na ciepło. 
 
Obiad z uwzględnieniem alergii pokarmowych, nietolerancji glutenu, osób na diecie 
wegetariańskiej.  
 
e) Przerwa kawowa (02.04.2025 r.) 
a) miejsce przerw kawowych w sąsiedztwie sali szkoleniowej dla maksymalnie 70 osób,  
b) przerwa kawowa ciągła – min. 2 przerwy w godzinach podanych przez 
Zamawiającego, 
c) kawa z ekspresu wysokociśnieniowego, kawa parzona, kawa rozpuszczalna,  
d) herbata w saszetkach  – minimum 4 rodzaje do wyboru,  
e) dodatki: mleczko do kawy, cukier, cytryna,  
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f) woda (gazowana oraz niegazowana), 
g) soki owocowe – minimum 0,2 l na osobę, 
h) ciastka kruche – minimum 2 rodzaje, 
i) ciasto pieczone – (1 porcja na 1 przerwę). 
 
Sala szkoleniowa, punkt rejestracyjno-informacyjny, miejsca przerw kawowych i posiłków 
oraz szatnia i toalety muszą być zlokalizowane w tym samym budynku i muszą być ze sobą 
dobrze skomunikowane. 
 
f) Ramowy plan konferencji: 
Wtorek, 01 kwietnia 2025 r. 

a) zakwaterowanie części gości (nocleg) od godziny 15:00, 
b) kolacja dla przybyłych gości 18:00 – 20:00. 

Środa, 02 kwietnia 2025 r. 
a) śniadanie dla osób nocujących 07:00 – 08:00, 
b) rejestracja uczestników szkolenia 7:30 – 08:15, 
c) przybycie pozostałych uczestników konferencji do 08:15, 
d) pierwsza część szkolenia 08:30 – 11:30, 
e) przerwa kawowa 10:00 – 10:30, 
f) druga część szkolenia 11:30 – 15:00,  
g) obiad + przerwa kawowa 12:30 – 13:30  
h) trzecia część szkolenia 15:00 – 18:00, 
i) przerwa kawowa 15:30 – 16:00 
j) kolacja 18:00 – 22:00. 

Czwartek, 03 kwietnia 2025 r. 
a) śniadanie dla gości nocujących 07:30 – 9:00, 
b) sesja terenowa 09:00 – 13:30, 
c) obiad 13:30 – 15:00, 
d) wymeldowanie części gości hotelowych do godz. 16:00, 
e) kolacja dla pozostających gości 18:00 – 19:00 

Piątek, 04 kwietnia 2025 r.   
a) śniadanie dla gości nocujących 07:30 – 09:00, 
b) wymeldowanie gości hotelowych do godz. 11:00. 

 
 
Faktury za usługi hotelowe i gastronomiczne oraz za wynajem sali szkoleniowej będą 
wystawione na każdą z instytucji uczestniczących w szkoleniu, przy czym Babiogórski Park 
Narodowy dokona płatności za wynajem sali szkoleniowej oraz za zakwaterowanie i 
wyżywienie prelegentów oraz pracowników własnych. Dane do faktur zostaną zebrane przez 
Wykonawcę podczas trwania szkolenia i wystawione po zakończeniu szkolenia. 


